
動く橋、可動橋は、明治以来、全国で80ほど作られましたが、そ
の中でも末広橋梁は現役最古のものです。また、国の重要文化財に
指定された最初の可動橋です。

現役最古の可動橋
末広橋梁（国指定重要文化財）

Q．「末広橋梁」はどんな橋ですか？
「末広橋梁」は、昭和6年12月に竣工した四日市港の千歳運河に架かる鉄道可動橋で
す。運河を通る船の航行を妨げないように、橋桁の先端のワイヤーロープをモーター
で巻き上げ、跳ね上げる跳開式の構造です。鉄道可動橋としては、現役で可動してい
る唯一のもので、平成10年12月25日に国の重要文化財に指定されました。

Q．「末広橋梁」はいつ動くのですか？
「末広橋梁」は、通常、橋桁を跳ね上げた状態ですが、
セメントなどを運ぶ列車が通る時だけ橋桁を降ろしま
す。中部国際空港の建設時は、多い日には1日12往復し
ていましたが、現在は、1日最大5往復しています。

このコーナーでは、公認のものから非公認、
詳しい統計のあるものからないものまで、
四日市が日本一と思われるものを紹介します。

「末広橋梁」のことならこの人！
日本貨物鉄道株式会社東海支社 四日市駅副駅長 竹田政史さんに、お話を聞きました。

通常時の末広橋梁

まさ し

「末広橋梁」は、国の重要文化財に指定されてい
るだけではなく、平成21年2月23日に、経済産業省
から「大量輸送を支えるため近代化・国産技術化が
急がれた鉄橋・鋼橋の歩みを物語る近代化産業遺産
群」にも認定されています。

近代化産業遺産にも認定知っとく情報知っとく情報
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材料（5人分）
干しタラ（すきみタラ）2枚、タマネギ1個、ピーマン4
個、ジャガイモ4個、トマト1個、パプリカ（赤・黄色）
1個ずつ、オリーブ1/2缶、オリーブオイル適宜
作り方
①トマトは薄いくし型切り、ジャガイモは輪切り、
その他の野菜は太い千切りにする
②干しタラは5分ゆで、小さくほぐす
※味つけは、干しタラの塩分のみで大丈夫！
（ゆで加減で塩味を調整してください）
③オリーブオイルをひいたフライパンでジャガイモ
を焼く
④オリーブオイルをひいた耐熱皿に、ジャガイモ、
タラ、タマネギ、パプリカ、ピーマン、タラの順
に、適宜オリーブオイルをまわしかけながら、層
になるよう重ねていく
⑤最後に、トマトとオリーブを重ねて、180℃に熱
したオーブンで30分焼く

四日市ならではのメニューや地元で生産された農産物の
おいしいレシピを紹介します。

～おいしいレシピ～～おいしいレシピ～バカリョアーダバカリョアーダ
BacalhoadaBacalhoada

シールバシー

Sirva-se!
どうぞ召し上がれ！

ココナッツプリンココナッツプリンココナッツプリンココナッツプリン
材料（5人分）
ココナッツミルク
1/2缶（200ml）
練乳1/2缶（200ml）
生クリーム100ml、
粉ゼラチン8g
作り方
①粉ゼラチンは、少量の水で溶いた後、20mlの熱
湯を加えて混ぜる
②①以外の材料を全てミキサーに入れて混ぜる
③①をミキサーに加えてさらに混ぜる
④器に入れ、冷蔵庫で2時間ほど冷やす
※お好みで、市販のフルーツソースをかけてもおい
しいですよ！
※無糖の練乳の場合は、砂糖を加えてください

代表的なブラジル料
理のひとつで、イース
ター（キリスト教のお
祭りの一つ。復活祭）
でみんなが集まった時
に食べる料理です。

市内に在住する外国人
のうち、最も多いブラジ
ル人は、外国人市民の約
1／3にあたります。そ
こで、今回は、ブラジル
料理を紹介します。

とっても簡単♪

清水マルタさん
（来日21年目の日系ブラジル人）

市内に住む外国人（7,725人）
の国籍別割合

ブラジル料理になじみの薄い
日本の親戚にも大好評だった
料理です。ぜひつくってみて
くださいね！

ブラジル
31％
2,374人

韓国・朝鮮
25％

H24.7.31時点

中国
20％

フィリピン
8％

ペルー
5％

その他
11％
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